colli piacentini
SAUVIGNON varrp

Uwe: Sauvignon

Resa/ha: 60 hl

Tecnica di vinificazione: pigiatura,
breve macerazione pellicolare,
pressatura soffice, fermentazione a
temperatura controliata
Affinamento: in acciaio

Gradazione: 12°

Colore: giallo paglierino
Profumo: aromatico caratteristico
Sapore: equilibrio tra acidita e
morbidezza

N* bottiglie: 2000

Servizio: servire a 87107

Bianchi glovani e fruttati




